Tvarohové sisky

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Prisady na cesto (1 ks 250 g tvaroh tu¢ny hrudkovity, 1 vajce, 1/4 bali¢ka kypriaceho prasku, strdhana
citrénova kora, Stipka soli) spolu vymieSame a nechame aspon 30 minut odstat v chlade. Potom
vytvarujeme malé Sisky (ako malicek, pretoze pri prazeni rastd) a obalujeme ich v krupici (2PL). Vyprazime
zo vSetkych stran na oleji a obalime v cukre (praskovy cukor s vanilkou).

Ingrediencie

- KRUPICA bezgluténova 500 g - 30 g
- BABICKA Tvaroh tu¢ny 250 g - 250 g
- Cukor mucka-20g

- Cukor krystal - 30 g

- Olej sIlnecnicovy - 10 g

- Vajcia-50¢g

- Vanilkovy cukor -6 g

. Citronova kora - 3 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-4 g
- Jedlasol'-2g
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