Studeny krém s ananasom

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Krupicu (3 PL) uvarime v mlieku s vanilkou a nechdme vychladnut. Do studenej kase zamieSame 100 g
anandsu (postrihaného), uslahanid smotanu a krém vylejeme do formy vyplachnutej studenou vodou.
Formu vloZime do chladni¢ky vychladit. Ozdobime Slahackou a ovocim.

Ingrediencie

- KRUPICA bezgluténova 500 g - 45 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-500 g

- Ananas - 140 g

- Vanilkovy struk -1 g

- RAJO Vegan topping dezert 200 ml - 80 g

- RAJO Laktofree smotana na slahanie 30% 200 ml - 300 g
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