Rozpravkova torta

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z bielkov (4 ks) uslahdme tuhy sneh, do ktorého postupne priddme Zitky (4 ks), krystalovy cukor (3 PL),
muku(2 PL a kakao (2 PL). Cesto vylejeme do vymastenej tortovej formy vysypanej strihankou a dame
piect do vyhriatej rary. PInka: Den dopredu uvarime Slahackové smotany(500 ML) s lyZicou kakaa a
krystalovym cukrom (2 PL). Dame do chladni¢ky a na druhy den vySlahame na husty krém, ktory natrieme
na vychladnuty korpus. Polejeme ¢okolddovou polevou (¢okolada (100 g) s maslom (2) g) a ozdobime
nahrubo nastrihanou ¢okoladou.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 40 g
. STRUHANKA bezgluténova peéivova 350 g - 15 g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 45 g

- Horka cokolada 70% 80 g - 140 g

- Cukor krystal - 80 g

- Vajcia - 200 g

- BABICKA Maslo 250 g -30 g

- RAJO Vegan topping dezert 200 ml - 200 g

- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 500 g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Ofy0




