Prevrateny kolac

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Podusime olGpané pokrajané jablka bez jadrovnikov, priddme k nim vanilinovy cukor so koricou. Zitky (5
ks) s cukrom (250g) vyslahame, priddme muku (150 g hrubej) s kypriacim praskom 1/2 bali¢ka) a nakoniec
opatrne vmieSame tuhy sneh z bielkov (5 ks). Na plech dame alobal, na to vylejeme jablkovu kasu a na to
pripravené cesto. Dame upiect. Upeceny kolac prevratime na podnos a vrch ozdobime Sl'ahackou a
nasekanymi mandlami.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 150 ¢g

- Jablka cervena - 500 g

- Cukor mucka - 250 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 12 g

. Skorica mleta - 8 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-6 g

- Mandle jadra-40 g

- RAJO Laktofree smotana na slahanie 30% 200 ml - 200 g
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