Ozdobena bublanina

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do misy dame zmaknuté maslo (100 g) rozkrajané na platky, priddme cukor (80 g) a rozotrieme. K maslu s
cukrom priddme Zitky (2 ks) a vymie$ame na penu. Priddme tvaroh a krupicu, ktord sme predtym navlh¢ili
v piatich lyzZiciach mlieka, nakoniec hrozienka a vSetko spolu dobre premieSame. Vyslahany sneh z bielkov
pridavame do cesta velmi zlahka. NizSiu zapekaciu formu sdvisle vymastime tukom, nalejeme do nej cesto
a zarovname. Z poloviciek sliviek vytvorime v strede kvetinku, jablka rozkrajané na polmesiaciky (0,5 cm)
pozapichujeme do cesta Supkou nahor. Okolo sliviek tym vytvorime astrovitd kvetinku. Ruru dopredu
vyhrejeme na 180 °C, vlozime do stredu naplneni formu a 30 mindt pomaly pecieme. Hotovl bublaninu
nechame vychladnut a potom rozkrajame na rovnaké diely. V zime mézeme pouzit odkvapkany kompét,
vhodné su slivky a visne.

Ingrediencie

- KRUPICA bezgluténova 500 g - 180 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotu¢né 11-70g
- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 250 g

- Jablka cervena - 200 g

. Cukor mucka-80g

- Hrozienka - 30 g

- Vajcia- 100 g

- Slivky - 60 g

- BABICKA Maslo 250 g - 100 g
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