Ovocny chlebik primator

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Drozdie zalejeme trochou vlazného mlieka a posypeme trochou cukru. Ked kvasok nakysne, dame do misy
muku, Cast mlieka, sol' a zamiesime cesto. Postupne priddvame vajcia (3 ks), rozpustené maslo, figy
nakrajané nadrobno, mandle pokrajané nahrubo, nakrdjané kandizované ovocie, ostatné mlieko a rum (3
PL). Cesto miesime dovtedy, kym nie je dostato¢ne hladké a lahké, ale nesmie byt prilis riedke (preto
mlieko priddvame postupne). Ked'je cesto dostatoCne vypracované, urobime dva rovnaké bochnicky a
polozime ich na vymasteny plech vysypany mukou. Ked su bochniky dostato¢ne nakysnuté, potrieme ich
rozslahanym vajcom, ulozime plech do vyhriatej rdry a upecieme.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-42 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-500 g
- Citrony - 50 g

- Cukor mucka - 150 g

- Hrozienka - 150 g

- Vajcia- 200 g

- Slivky susené vykostkované - 50 g
- Mandle jadra - 100 g

- BABICKA Maslo 250 g - 200 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- Figa cerstva 40 g- 150 g

. Marhule susené 100 g-50 g
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