Ovocna torta

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 35 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z prisad (4 vaijcia, 200 g praskového cukru, 200 g polohrubej muky, 1 bali¢ek kypriaceho prasku, 1 bali¢ek
vanilinového cukru, 1 lyzica kakaa, 1 dl mlieka, 1 dl oleja) vymieSame cesto a dame upiect na plech.
Pripravime si plnku: smotanu na Slahanie vySlahame s vanilkovym cukrom, primieSame kysli smotanu a
zmes natrieme na vychladeny korpus. Ozdobit m6zeme réznym ovocim. Nakoniec dame do 2,5 dI vody
Zelatinu a varime ju 1 minatu. Po odstaveni mieSame asi 2 minuty a potom ju nalejeme na plnku.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g-15¢

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 200 g

- Jahody - 200 g

- Cukor mucka - 200 g

- Olej repkovy - 100 g

- Vajcia- 200 g

- Vanilkovy cukor - 24 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12 g

. Zelatina potravinarska 20 g - 20 g

- RAJO Laktofree smotana na slahanie 30% 200 ml - 250 g
- RAJO Laktofree kysla smotana 200 g 14% - 500 g
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