Ovocna bublanina

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z uvedenych surovin (330 g jogurtu, 2 jogurtové tégliky polohrubej muky, 1 téglik cukru, 2 vajcia, 1 balicek
kypriaceho prasku, fubovolné ovocie Cerstvé alebo kompdtované) dokladne vymieSame cesto, vylejeme na
vymasteny plech a posypeme ovocim, ktoré sme predtym obalili v muke (aby nekleslo na dno). Ak
pouzijeme kompdtové, musime ho nechat dobre odkvapkat. V miske dobre rozmieSame suroviny na
drobce (100 g hladkej muky 100 g rastlinného masla 100 g cukru), poypeme povrch bublaniny a dame
piect do vyhriatej riry.

Ingrediencie

- JIZERKA-bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 500 g
. Ceresne - 200 g

- Cukor krystal - 300 g

- Vajcia- 100 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- BABICKA Maslo 250 g - 100 g

- RAJO Laktofree jogurt smotanovy biely 145 g - 330 g
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