Orieskové karamelky

Pocet porcii: 23
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cukor, med a smotanu varime spolu asi 9 minat, kym sa karamel nezafarbi dohneda. Pred odstavenim
zamieSame do hmoty posekané orechy. Odstavime. Ked karamel tuhne, vylejeme ho na plech vylozeny
alobalom a rozotrieme. Nie na tenko! Asi po dvadsiatich minatach naznac¢ime nozom Stvoréeky a nechame
volne tuhnut asi 4 hodiny. Po stuhnuti nozom potretym olejom krajame karamelky. Zabalime ich do
celofédnu a previazeme stuzkou.

Ingrediencie
- Vlasské orechy jadra - 60 g
- Med vceli kvetovy - 150 g

- Cukor krystal - 500 g
- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 500 g
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