Nekysnute kolaciky

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zo surovin (250 g rastlinného stuzeného tuku 500 g polohrubej muky 80 g drozdia 2 vajcia 1 lyZica cukru
450 ml Rajo Acidko plnotucné biele troSka soli) vypracujeme cesto, z ktorého - bez kysnutia - formujeme
kolaciky alebo Satdcky. PInime ich slivkovym lekvarom a tvarohom s vanilkovym cukrom, pe¢ieme v
predhriatej rure a eSte teplé obalujeme v praskovom cukre.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-80¢g

- JIZERKA-bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 500 g
- Cukor krystal - 15 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Slivkovy lekvar - 150 g

- BABICKA Maslo 250 g - 250 g

- Jedlasol-1g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g - 180 g

- RAJO Laktofree Acidko biele 1% 450 g - 450 g
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