Mrazeny krem

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 10 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VSetky suroviny (250 g tu¢ného hrudkovitého tvarohu, 2 lyzice kakaa, 1 vajce, 1 lyZzica praskového cukru,

1 - 2 lyzice mlieka) spolu rozmixujeme, viejeme do vhodnej nadoby a ulozime asi na 4 hodiny do mraznicky
alebo do vyparnika chladni¢ky. Krém pred podavanim ozdobime Slahackou, ¢okoladou ¢i inymi
ingredienciami, podla vlastnej fantazie.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotuc¢né 11-20g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 25 g
- BABICKA Tvaroh tu¢ny 250 g - 250 g

- Horka cokolada 70% 80 g -40 g

- Mata pieporna-2 g

- Cukor mucka-15g

- Vajcia-50 g

- RAJO Vegan topping dezert 200 ml - 50 g
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