Kysnuté pracliky k Caju

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vo vlaznom mlieku rozmieSame cukor (2 PL), drozdie a nechame vykysnut. Potom ku kvéasku pridame 2
ZItky, maku rozmiesanu so solou (1CL) a maslo. Vetko spolu zamiesime a vypracujeme dost tuhé cesto,
ktoré nechdme nakysnut. Na pomucenej doske ho spracujeme a pokrajame na malé kisky. RozSulame ich
na dlhé Sulky a vytvarujeme pracliky. Poukladdme na slabo vymasteny plech, potrieme rozslahanym
vajcom a upecieme.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-20 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 500 g

- Cukor mucka-20g

- Vajcia-50 g

. Zitok - 56 g

- BABICKA Maslo 250 g - 160 g

- Jedlasol'-6g
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