Jogurtovy zavin

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Muku (500 g polohrube) so solou preosejeme. Pridame tuk, jogurt a vypracujeme cesto, ktoré na
pomucenej doske rozvalkame, rozlozime nan ovocie, posypeme strihankou, Skoricovym cukrom a
hrozienkami. Zvinieme, potrieme rozslahanym vajcom a pecieme na vymastenom plechu. Z tohto
mnozstva mozeme urobit 2 zaviny. PeCieme v rozohriatej rdre na 190 stuprfioch asi 25-30 mindt do
zlatohneda.

Ingrediencie

- Bezlepkova mika Nomix 500 g - 500 g

. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 10 g

- Jablka cervena - 200 g

- Hrozienka - 600 g

- Vajcia-50 g

. Skoricovy cukor - 12 g

- BABICKA Maslo 250 g - 250 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- RAJO Laktofree jogurt smotanovy biely 145 g - 200 g
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