Jablkovy chlebik

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ocistené postrihané jablka premiesame s hrozienkami a $koricou (1CL). Nechdme postat. Zitky (3ks),
praskovy (120 g) a vanilinovy cukor (1 CL) a maslo (80 g) vymiesame do peny. Priddme jablka, miku (130
g hrubej) rozmie$anu s kypriacim praskom (1 CL) a tuhy sneh z bielkov (3 ks). V3etko spolu premiesame,
vlejeme do vymastenej a mukou vysypanej chlebikovej formy a v mierne teplej rire upeCieme.
Vychladnuty chlebik vyklopime z formy, polejeme pripravenou citrénovou polevou (180 g praskového
cukru, 2 lyzice hortceho mlieka, 1 lyzica rumu, 3 lyzice citrénovej Stavy) , nechdme zaschnut a pokrajame.
Polevu pripravime tak, Zze cukor, vriacu vodu, rum a citrénovi Stavu spolu vymieSame na hustu polevu.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g - 130 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-30g
- Citrony - 45 g

- Jablka cervena - 350 g

- Cukor mucka - 300 g

- Hrozienka - 70 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Vanilkovy cukor - 12 g

. Skorica mleta - 6 g

- Kypriaci prasok do pecCiva 12g-6 g

- BABICKA Maslo 250 g - 80 g
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