Cajové pecivo z jogurtoveéo cesta

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z uvedenych surovin (400 g hladkej miky, 1 bali¢ek kypriaceho prasku, 1 Zitok, 1 téglik ovocného jogurtu,
1 bali¢ek ovocného pudingového prasku, 180 g stuzeného tuku, 180 g praskového cukru) vypracujeme
cesto, ktoré ddme na 1 hodinu do chladnic¢ky. Potom ho rozvalkdme na pomucéenej doske a formickami
vykrajujeme rozne tvary. PeCieme v rlre na vymastenom plechu pri miernej teplote. Hotové tvary
zlepujeme lekvarom a polejeme lubovolnou polevou.

Ingrediencie

- Elinas jogurt gréckeho typu med s orieSkom 150 g - 145 g
- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 400 g

- Cukor mucka - 180 g

. Zitok - 28 g

- Puding aroma Vanilka bezgluténovy 38 g - 38 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- BABICKA Maslo 250 g - 180 g

- Marhulovy dzem - 50 g
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