Mrkvovy privarok

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ocistend surovt mrkvu (3 ks) narezeme na tenké kolieska (0,5 cm), zalejeme vodou tak, aby mrkva bola
zakrytd, a varime. Ked mrkva trocha zmakne, priddme zemiaky (3 ks) pokrajané na kocky, klobasu a
ochutime vegetou. Do smotany vmieSame muku (5 PL). Ked zemiaky zmaknu, vlejeme smotanu a
mieSame, kym privarok nezhustne. Podavame s uvarenym vajickom a s chlebom.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 1 kg-40g

- Zemiaky - 300 g

- Mrkva -300g

- Vajcia - 200 g

- Podravka NATUR na pecené zemiaky 25 g-6 ¢

- Bravur pikantna klobasa cca 1,8 kg - 200 g

- RAJO Vegan krém na varenie 15% 250 ml - 500 g
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