Zemiaky v bylinkovej omacke

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Olupané zemiaky povarime v osolenej vode 20 minUt, vodu zlejeme a nechdme vychladnit. V hrnci
rozpustime maslo, priddme muku a kratko oprazime. Za staleho mieSania prilievame po ¢astiach mlieko
rozmieSané s jogurtom, nechdame prevriet a zhustnat. V omacke rozpustime polovicu strihaného syra,
dochutime solou a korenim. Pokrajané zemiaky dame do ohnovzdornej misy alebo do pekaca. Omacku
vylejeme na zemiaky, posypeme zvySkom strihaného syra a posekanou petrzlenovou viiatou. Rdru
predhrejeme na 200 °C a zemiaky zapekdme asi 15 mindt. Poddvame so zeleninovym Salatom.

Ingrediencie

- DZIUGAS strithany 100 g, 12 mesiacov - 100 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-750 g

- Bezlepkova muka Nomix 1 kg-30g

- Zemiaky - 1000 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Petrzlenova vnat - 60 g

- BABICKA Maslo 250 g - 50 g

- Jedlasol'-3 g

- RAJO Laktofree jogurt smotanovy biely 145 g - 330 g
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