Sedmohradska kapusta

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky uvarime v Supke a vychladnuté nakrajame na kolieska. Ohfovzdorni misu alebo pekac
vymastime, vyloZzime zemiakmi, na ne rozprestrieme kapustu, kolieska nakrajanej Udenej klobasy, vrstvu
posypeme strihanym syrom a zalejeme Castou zalievky. Potom naplnend misu zalejeme ostatnou
zalievkou, posypeme zvyskom syra a dame zapiect do vyhriatej rary. Pred podavanim kazdud porciu
posypeme kockami oprazenej Udenej slaniny. Zalievka: Dobre zmieSame jogurt, acidofilné a obycajné
mlieko a pridéme mletu papriku a sol.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-200 g

- Vahalova slanina - 150 g

- Zemiaky - 1000 g

- Kysla kapusta - 1500 g

- Paprika sladka mleta - 10 g

- Jedlasol'-4g

- VIOLIFE Blok s udenou prichutou 200 g - 200 g

- Bravur pikantna klobasa cca 1,8 kg - 1000 g

- RAJO Laktofree Acidko biele 1% 450 g- 250 g

- RAJO Laktofree jogurt smotanovy biely 145 g - 330 g
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