Palacinky z tvarohoveho cesta

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mlieko, cukor (30 g), sol' a 3 vajcia spolu rozmieSame. Pridame prelisovany tvaroh, muku, vsetko zmieSame
dohladka a nechdme odlezat asi 30 minlt. Z cesta opecCieme palacinky z oboch stran, naplnime ich
lekvarom, posypeme praskovym cukrom a mozeme ozdobit Slahackou.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-600 g
- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 100 g

. Cukor mucka - 50 g

- Olej sIlnecnicovy - 40 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Jedlasol-1g

- Jahodovy dzem 250 g - 60 g

- RAJO Vegan topping dezert 200 ml - 80 g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g- 100 g
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