Skvelé marhulové kolaciky

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vypracujeme cesto (300 g hladkej muky, 1,2 dl mlieka 50 g krystalového cukru, 50 g tuku, 1 vajce, 30 g
kvasnic, sol) a nechame 1 hod kysnut. Nakrajame na rovnaké Stvorce, vyformujeme bochnicky, ktoré
kladieme na plech vystlany papierom. Nechame znova nakysnut a jamkovacom urobime jamky. Pinku
pripravime zmie$anim vsetkych surovin (100 g tu¢ného hrudkovitého tvarohu, 1 vanilkovy cukor, 1 Zitok, 1
PL Skrobu marhule, ribezlovy dZzem, vajce na potretie). Kazdy kolacik naplnime plnkou, na pinku polozime
marhulu a na vrch marhule dzem. PeCieme na 200 °C.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-30¢g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-120¢g
- Bezlepkova muka Nomix 1 kg - 300 g
- Marhule-50 g

- Cukor krystal - 50 g

- Vajcia- 100 g

. Zitok - 28 g

- Vanilkovy cukor - 12 g

- Rezistentny skrob - 15 g

- Ribezlovy dZzem - 50 g

- Jedlasol'-0.5¢g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g - 100 g
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