Tvarohovy kolac s hrozienkami

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V miske vy$lahdme Zitky (4 ks) so 150 g cukru do peny. Priddme olej, mlieko, preosiatu muku s kypriacim
praskom a premieSame. Do zmesi priddme sneh z bielkov (4 ks), ktory sme vyslahali so zvySnym cukrom
(30 g). Pripravime pinku: do tvarohu priddme vajce, praskovy cukor, vanilkovy cukor (100 g), hrozienky,
kukuri¢ny Skrob (1 PL) a vSetko dobre vymieSame. Ruru vyhrejeme na 175 °C. Cesto rozotrieme na plech
vystlany papierom na pecenie. Po celej ploche lyZi¢kou rovnomerne rozlozime kopky plnky. Vlozime do
vyhriatej rdry a pecieme asi 20 az 25 minut.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 250 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100 g

- Cukor mucka - 280 g

- Hrozienka - 40 g

- Olej sIlnecnicovy - 50 g

- Vajcia- 250 ¢

- Vanilkovy cukor- 12 g

- Rezistentny skrob - 6 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g - 250 g
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