Dvojfarebny kolac s tvarohom a ovocim

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VSetky suroviny (2 ks 250 g tu¢ného hrudkovitého tvarohu, 2 vajcia, 1 vanilkovy cukor, cukor podla chuti,
250 ml mlieka, 1 vanilkovy pudingovy prasok) na plnku zmieSame na hladkd hmotu okrem ovocia. Marhule
vykostkujeme a pokrajame na kusky. V mise si zmieSame vsetky suroviny (2 hrnc¢eky polohrubej muky, 1
prasok do peciva, 0,5 hrnéeka oleja, 1 vajce, 1 hrn¢ek mlieka) na cesto okrem kakaa a 2 lyzic mlieka. 2/3
cesta vylejeme na plech (30 x 40 cm) vylozeny papierom. Na cesto rozotrieme tvarohovu pinku a na fu
pouklddame kusky ovocia a mierne ho zatla¢ime do tvarohu. Do zvySného cesta zamieSame kakao a 2
lyzice mlieka a napokon vylejeme na tvaroh s ovocim. Vlozime do vyhriatej rdry na 190 °C a pecieme asi
30 mindt. Vychladnuté krajame na kocky.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 300 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-520¢g

- Holandské kakao 100 g-15¢g

- Marhule - 1000 g

- Olej sIlnecnicovy - 125 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Vanilkovy cukor- 12 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g

- RAJO Laktofree tvaroh 180 g - 500 g
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