Hrozienkovo vanilkovy kolac

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maslo (250 g) vymie$ame s cukrom a 4 Zitkami, priddme tvaroh a detskd krupicu s praskom do peciva (4
PL). VymieSame dotuha sneh zo 4 bielkov a zlahka ho priddme do tvarohovej zmesi. Cesto vylejeme na
vymasteny plech, poukladdme nan vykostkované ovocie (slivky, ringloty). Pec¢ieme asi 40 minut vo
vyhriatej rare.

Ingrediencie

- KRUPICA bezgluténova 500 g - 400 g
. BABICKA Tvaroh tuény 250 g - 1000 g
- Cukor krystal - 30 g

- Hrozienka - 50 g

- Vajcia- 200 g

- Slivky - 250 g

- Vanilkovy cukor - 30 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-40 g
- BABICKA Maslo 250 g - 400 g
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