Koprové knedlicky

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

K tvarohu priddme 2 vajitka, kopor (1 zvazok) krupicu (7 vrchovatych polievkovych lyzic), sol (1 CL).
Nesmie to byt prilis husté, aby knedlicky po uvareni neboli tvrdé. Ak je to priliS husté, priddme mlieko, ak
riedke, priddme krupicu. Na lyzicu naberieme trochu masy a obalime ju v krupici. Vytvarujeme makucké
knedli¢cky a ddme do vriacej vody. Ked' vyplavaju na povrch, st hotové. Medzitym si mézeme pripravit
oprazenu strihanku na masle, v ktorej knedlicky potom obalime. Ak nemate radi strihanku, mozete ich
nechat len tak poliate maslom. My sme ich jedli so zeleninovym privarkom, ale daju sa jest aj samotné.

Ingrediencie

- KRUPICA bezgluténova 500 g-110g
- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 250 g
- Kopor-100 g

- Vajcia- 100 g

- BABICKA Maslo 250 g - 250 g

- Jedlasol'-6 g
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