Borscaj na vianoce

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Maso i slaninu pokrajame na kocky. Na oleji spenime pokrajanu cibulu a priddme maso. Oprazime,
zalejeme vodou a uvarime domakka. Urobime zaprazku a priddme k masu spolu so zeleninou pokrajanou
na kocky, kapustou nakrajanou na rezance a varime. Cviklu postrihame a pred dovarenim priddme do
polievky spolu s oSUpanymi rajciakmi (alebo pretlakom Ci keCupom). Ochutime koreninami a octom.
Jednotlivé porcie na tanieri ozdobime kopcekom kyslej smotany rozmieSanej s pretlatenym cesnakom.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 1 kg-20g
- Vahalova slanina - 50 g

- Zemiaky - 300 g

- Mrkva-100g

- Cibula volna - 100 g

. Cervena repa - 500 g

- Kapusta biele - 500 g

- Cesnak-8g

- Petrzlen - 100 g

- Zeler- 100 g

- Bravcové pliecko - 250 g

- Olej repkovy - 30 g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Ocot-15¢g

- Hovadzie predné - 250 g

- Borievka cela-1g

- BABICKA Maslo 250 g - 30 g

- Jedlasol'-3 g

- Pasirované paradajky (pyré) 3 x 200 g-200 g
- RAJO Laktofree kysla smotana 200 g 14% - 200 g
- Mletarasca25g-2g
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