Ryza na sladko

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do proti prifnavého hrnca dajte mlieko, koru z citréna a Skoricu. Varte na miernom plameni 15 minut. Ked'
zaCne mlieko vriet, pridajte preplachnutd ryzu a cukor a varte dalSich 10 mindt za neustaleho mieSania,
aby sa ryza neprichytila. Odstavte z ohfa, vyberte koru z citréna a Skoricu a nechajte vychladnut. Ked'je
ryza studena, rozdelte ju do misiek, na povrchu pocukrujte a skaramelizujte flambovacou pistolou. Pred
podavanim ryzu ozdobte listkami maty a malinami.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-1000g
- Mata pieporna -4 g

- Maliny Cerstvé - 80 g

- Cukor krystal - 200 g

. Citronova kora-4 g

- Ryza natural 500 g- 125 ¢g

. Skorica cela10g-0.5¢g
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