Jahodové Tapioca Perly

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Obsah balenia nasypeme do hrnca, priddme 500 ml mlieka a 2 PL cukru. Zmes premieSame a nechame 1
hodinu napucat. Po uplynuti 1 hodiny zmes pozvolna (priblizne 10 mindt) za staleho mieSania privedieme
do varu a eSte 1 minUtu povarime na miernom ohni. Perly tapioky pocas varenia spriehladnia a dezert
zhustne. Hotovy dezert rozdelime do misiek alebo pohdrikov. Nechdme vychladnut a primieSame Cerstvé
jahody. Navrch (popripade naspodok) pohara priddme vrstvu dzemu na dochutenie. Dozdobime matou a
servirujeme.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-500 g
- Jahody - 100 g

- Cukor krystal - 15 g

- Tapioca Pearls 70 g- 70 g
- Jahodovy dzem 250 g- 20 g
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