Cokoladové adventné rezy

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise vySlahame maslo, praskovy cukor, Skoricovy cukor (1 zarovnana KL) a korenie Sl'ahacom na
najvyssom stupni do peny. Postupne po jednom zaslahame vaijcia (6 ks). Miku zmieSame s pudingovym
praskom a kypriacim praskom (2 zarovnané KL), vaje¢nou penou a opatrne ru¢ne zamieSame. Cesto
nalejeme na vymasteny a mukou vysypany plech (30 x 40 cm) a uhladime. VloZime do predhriatej rdry a
pecCieme. Elektricka rara: 180°C. Teplovzdusna rdra: 160°C. Doba pecenia asi 35 minut. Vychladnuty
korpus pozdiZne raz rozrezeme, natrieme polovicou marmelady a priloZzime druhd polovicu korpusu.
ZvysSnu marmeladu v hrn¢eku za staleho mieSania rozpustime. Horlcou marmeladou potrieme cely povrch
rezov a ulozime ich na ¥z hodiny do chladnicky. Polevu pripravime podla navodu na obale, nalejeme na
korpus, rozotrieme a dozdobime vioCkami. Po stuhnuti krdjame na rezy.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 150 g

- Cukor mucka - 230 g

- Vajcia- 300 g

. Skoricovy cukor- 12 g

. Puding aréma Cokolada bezgluténovy 46 g - 138 g
- Kypriaci prasok do peciva 12g-10g

- Kypriaci prasok do pernika 20 g-6 g

- Poleva tmava 100 g - 200 g

- BABICKA Maslo 250 g - 200 g

- Marhulovy dzem - 450 g
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