Citronovy chlebik s makom

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Tofu nakrajame na malé kocky. Ddme ho do kuchynského robota spolu s (mandlovym) mliekom a cukrom.
Rozmixujeme, aby ndm v zmesi nezostali Ziadne kusky tofu. Zmes dame do misky, priddme koru a Stavu z
citrénov. Kokosovy olej roztopime (alebo normalny olej) a pridéme k zmesi. VSetko premieSame a priddme
preosiatu muku a kypriaci prasok. Nakoniec primieSame cely mak (2 PL). Cesto dame do papierom na
pecenie vystlanej formy na chlebik. Pecieme pri 175 °C priblizne hodinu. Po 40 mindtach priebezne
kontrolujeme. Chlebik je hotovy, ak je Spajla pri pichnuti do stredu suchd. Nechdme vychladnut a
posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-150¢g
- Citrony - 100 g

- Cukor mucka-10g

- Cukor krystal - 230 g

- Olej repkovy - 30 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-4 g

- Pohankova muka celozrnna 500 g - 250 g

- Mak modry 350 g-30g

- LUNTER Tofu naturalnel180 g- 180 g
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