Matkin tradicny kolac

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do mixéra vlozime tofu (3 ks), (s6jovy) zakysany ndpoj, vanilkovy cukor (2 ks), (trstinovy) cukor a nakoniec
nastrahand citrénovu koru. VSetko spolu rozmixujeme. Pocas mixovania do zmesy pomaly priddvame
vajicka (4 ks) s olejom, (Spaldovu) hladkd muku a kypriaci praSok do peciva. VSetko spolu mieSame kym
nam nevznikne hustejsSie liate cesto. Predhrejeme si riru na 180°C. Cesto vylejeme na vymasteny a mukou
vysypany plech. Potom na cesto poukladame ovocie, my sme zvolili maliny a Cernice. Kola¢ peCieme cca
+/- 60 minut, cesto kontrolujeme Spajdlou. Ak sa cesto nelepi je hotové.

Ingrediencie

- Maliny cerstvé - 250 g

- Cernice ¢erstvé - 250 g

- Cukor krystal - 250 g

- Olej sIlnecnicovy - 150 g

- Vajcia- 200 g

- Vanilkovy cukor - 24 g

. Citronova kora-2 g

- Kypriaci prasok do peciva 12 g-12 g
- Pohankova muka hladka 500 g - 150 g
- RAJO Laktofree Acidko biele 1% 450 g- 150 g
- LUNTER Tofu naturalne180 g - 540 g
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