Mramorovy pernikovy kolac

Pocet porcii: 6
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Suché ingrediencie dédme do misky - muku, cukor (190 g), koreniny, sédu (1 CL). V3etko premie$ame.
Pridéme rastlinné mlieko (270ml), olej a (jablény) ocot (1 CL). VymieSame hladké cesto. V kuchynskom
robte rozmixujeme tofu, cukor (60 g), mlieko (100 ml) a vanilku 1/4 CL). Cesto déme do vystlaného plechu.
Na vrch dame kopceky bielej plnky a nozom ich opatrne premieSame s pernikovym cestom a vytvorime
mramorovy efekt. Posypeme brusnicami a pecieme pri 175 °C priblizne 40-50 minut.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 220 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-370¢g
- Cukor krystal - 250 g

- Olej sIlnecnicovy - 70 g

- Ocot-6¢g

- Vanilkovy cukor - 6 g

- Soda bikarbona 15 g-6g

- Korenie do pernika - 12 g

- Brusnice susené 100 g-50g

- LUNTER Tofu naturalnel80 g- 180 g
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